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Weih-perten m

kopft Stefan Lilg
einen Szigeti-
Sekt (Miiller
Thurgau): Auf-

= takt fiir ein ful-
minantes Kulina-
i rium der Wei-
Bensee-Wirte

Se

Die Wirte vom WeiRensee planen ein kulinarisches Fest im Frithsommer.
Im ,Ronacherfels” wurde bereits der Wein dafiir verkostet.

REZEPT DER WOCHE

Reinanke. Aus der fulminanten
Kiiche des ,,Ronacherfels*:
Vier Reinankenfilets in Oliven-
6l anbraten. Dann die zuvor in
Scheiben geschnittenen Stein-
pilze dazugeben. Gemeinsam
scharf anbraten, mit Weifdwein
(Tipp: Griiner Veltliner) ablo-
schen, Gemiisesuppe dazuge-
ben und mit Triiffel oder Triif-
feldl aromatisieren. Die Filets
herausnehmen,
den Saft mit
Butter mon-
tieren,
wiirzen
mit Peter- 4
silie, Salz :
und Pfef-
fer.

Wein geben, der in den Be-

trieben aufgetischt wird", er-
klart Sepp Schilcher und zog eine
Runde Wirte, Kéche und Wein-
freunde in ,Das Ronacherfels“
zur iippigen Verkostung mogli-
chen Trépferln. Grund
der feucht-frohlichen
Suche: Am Weiflensee
wird vom 7. bis 9. Juni
ein kulinarisches Fest
gefeiert. Da werden
nicht nur héimische
Kochstars wie Andre-
as Striemitzer, Hannes
Miiller, Sascha Lilg
oder Georg Stampfer aufkochen,
da.kommt auch Siegfried Kropfl,
der Chefkoch vom Wiener ,Im-
perial“. Auf der Weifensee-Brii-
cke wird Samstag, dem 9. Juni

Es soll einen ,Weiffensee-

KUCHLMASTA

PETER LEXE

eine Weinstrafie errichtet. 30
Winzer aus Osterreich, Slowe-
nien und Friaul stellen aus.

Der Kuchlmasta besuchte ,,Das
Ronachfels“: Extrem schon die
Lage, toll das Angebot. Ein sym-
pathisches Team der Geschwis-
ter Andrea (guter
Geist), Stefan (Weinex-
perte) und Sascha Lilg
(Kiiche), die mit Kii-
chenchef Georg Stamp-
fer und Mama Erna Lilg
grofs auftischen. Das
Weinangebot ist er-
staunlich, das Ambien-
te harmoniert mit dem
Strahlen der Mitarbeiter. Eine
Wirte-Familie wie ein Fels.

Info: Das Ronacherfels. www.ro-
nacherfels.at, Telefon (0 47 13) 21
72, Neusach 40, Weissensee.

Am Ronacherfels
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WEINTIPP

Griiner Veltliner DAC. Aus Poysc
im Weinviertel - eine Region
der das Qualititsmerks
+DAC“  geschaffen  wer
konnte - kommt der Weinti
Verkostet wurde ein Grii
Veltliner, Classic, DAC, 2(
vom Weingut Schuckert,
auch Aufnahme in den Fallst;
Weinguide 2006 gefunden
Ein schéner, trocke-

ner, schlanker und

mit einem schoénen
Pfefferl ausgestatte-

ter Griiner Veltliner,

der ab Hof 7 Euro
kostet.

Info. Weingut Schu-

ckert, 2170 Poysdorf,

Wilhelmdorferstr. &
40, Telefon = gk
W |
AKTUELL

Loimer’s Siegerwein

KLAGENFURT. Fred Loime
Siegerwein (Vinaria) Ri
Seeberg - unser Weintipp d
Vorwoche - ist in Kirnten k
Alpe-Adria in Klagenfurt ¢
hiltlich. Zu einem Preis, d
sich zahlen lassen kann: 16,t
Euro. Bei dem Schniippche
Bitte zugreifen.

Slow food startet

VILLACH. Slow food-Kirntt
ist aus der Taufe gehobt
worden. Die erste Veranste
tung gibt es am Aschermit
woch in Villach: Fisch- ur
Olivendlmarkt vor dem R
mantik-Hotel  Post. M
,Kirnten Fisch®, 'Genus
Schule: und Mostbarkeite
von Spendel. Abend: Fiscl
buffet. Tel.: (042 42) 2610

Videos und Fotos:
Restauranttipps, Rezept
der Woche, Termine
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